Przywitanie Mlodej Pary chlebem i solg
Przywitanie gosci weselnych szampanem

Apartament dla nowozericéw

Alkohol oraz tort moga by¢ dostarczone we wtasnym zakresie lub zaméwione u nas.
Napoje bezalkoholowe oraz piwo i wino serwowane sa wylacznie przez nasz lokal i liczne wedtug zuzycia.
Dzieci do lat 3 bezp{a’mie, od 4 do 8 lat za 50% ceny.

Przy stotach prostokatnych mozemy ulokowaé 190 0séb, natomiast przy stotach okragtych 150 oséb.

Rezerwacja terminu nastepuje poprzez podpisanie umowy i wptacenie zadatku w wysokosci 10%.

Wszelkie pytania prosimy kierowaé na adres mailowy kontakt@jesionowy-dwor.pl

[ub pod numerem +48 726 855 866



mailto:kontakt@jesionowy-dwor.pl

WMonw wesetne

Zupa

* Rosét z makaronem

Migsa (2 szt. na osobe, 5 rodzajéw do wyboru)

* Rolada wotowa * Camembert z grilla z zurawing
*Rolada wieprzowa * Grillowany filet faszerowany szpinakiem i mozzarella
* Karkéwka w sosie mysliwskim * Filet zapiekany brokutem i mozzarella
* Pieczone kacze udko confit * Panierowany filet drobiowy

* Tradycyjny schabowy *Roladki drobiowe faszerowane
* Kotlet drwala (boczek, szynka, ser) * Dorsz panierowany
* Poledwiczka w borowikach * Dorsz na warzywach

*De Volaille z mastem i pietruszka *Roladki z poledwiczki wieprzowej faszerowane

* Panierowany smazony ser, sos tatarski

Dodatki (2 rodzaje do wyboru)
* Kluski $laskie (10 szt. na osobe)

* Ziemniaczki maslane z koperkiem

Sos

* Pieczeniowy

Safatki — suréwki (3 rodzaje do wyboru)
* Czerwona kapusta

* Tradycw'ne buraczki




* Suréwka z biatej kapusty z marchewka i majonezem
* Lekka suréwka z pekinki z sosem vinegret
* Suréwhka z marchewki z brzoskwiniami

* Mizeria

Desery (17odzaj do wyboru)

* Ciasto — 2 szt./os
* Owoce
*Lody | kawa mrozona

* Maliny na goraco z lodem waniliowym

*Kawa / herbata
Zimna plyta (8 rodzajéw do wyboru) * Satatka caprese z mozzarellg
* Mini tatar wotowy * Rafaello z tososia
* Domowe wedliny *Rozki z fososia z pasta
* Patery migs pieczystych * Sledzik w cebuli i $mietanie
* Mix seréw z dipem * Nuggetsy, kurczaczki — mix
* Mix francuskich przekasek *Jaja faszerowane lub w sosie tatarskim
* Galaretki drobiowe *Tortilla — rézne smaki
* Galaretki z szynka * Domowy swojski pasztet z zurawing
* Babeczki faszerowane * Pieczywo, masto
Satatki (2 rodzaje do wyboru)
*Jarzynowa tradycyjna

* Cezar z grillowanym kurczakiem i grzankami




*Tortellini z szynka}, ogérkiem, serem i sosem czosnkowym
* Brokutowa z kurczakiem, jaj kiem, pomidorem
* Satatka selerowa z kurczakiem, ananasem i brzoskw'mia}

* Satatka grecka z feta i oliwkami

Kolacja 1 (1,5 kawatka na osobe, 2 rodzaje do wyboru)
* Szasalyki drobiowe z boczkiem | warzywami
* Pateczki z kurczaka w sezamie
*Filet drobiowy w migdatach
* Pieczen z szynki w sosie

* Ser z zurawing i sosem tatarskim

Satatka

*Wiosenna lekka z sosem vinegret

Dodatki (2 rodzaje do wyboru)
Prytki
Opickane éwiartki ziemniakéw
Kluseczki szpinakowe

Ryz z warzywami

Kolacja 11 (1 rodzaj do wyboru)
* Zupa gulaszowa z warzywami
* Barszcz czerwony na wedzonce z pasztecikiem francuskim migsnym / krokietem miesnym lub kapusta i grzybami

* Drobiowe ragout z warzywami i szpinakowymi kluseczkami




G oprawiny

Zupa (1rodzaj do wyboru)
* Zurek
* Kapusniak na wedzonce

* Rosét z makaronem

Miesa (1 rodzaj do wyboru)
* Kotlet scha’oowy wieprzowy lub dro’oiowy

* Pieczony karczek z cebula
* Szynka w biatym sosie

“Filet dvobiowy z gvzyloami i serem zap iekany
Migsa z dnia poprzedniego podane z drugim daniem

Dodatki (1 rodzaj do wyboru)

Pieczone ziemniaki / kluseczki szp'makowe

Suréwki

Zestaw suréwek
*kawa/ herbata

Zakaski z menu weselnego serwowane na szwedzkim stole




Opcje dodatkowe
* Wiejski stét na zimno (dla min. 30 osc’)b) — szynki, boczek, baleron kieHoasy ,pasztet, smalec, ogc’)rki, pieczywo, chrzan,
marynaty, musztarda
* Pieczone golonko i schab kesler na kapuscie w piwie z ziemniakami w mundurkach — dla min. 30 oséb
* Udziec pieczony w catodci, kapusta i ziemniaki opiekane — dla min. 30 os — serwowany przez szefa kuchni
*Loso$ pieczony w catodci z bukietem parowanych warzyw — dla min. 30 os — serwowany przez szefa kuchni
*Mix ciepjfy z gviﬂa — karczek, kaszanka, zeberka, szasz{yki, pieczone fédeczki ziemniaczane, marynowane buraki —

dla min. 30 os.

Dodatkowe propozycje do zimnej plyty
* Kociotek wotowina z warzywami
* Flaczki staropolskie
* Mix pieczonych pierogéw z okrasg (3 szt. na osobe) (migsne, z kapusta, ruskie)
* BigoSwysliwski ciepleliuteczki

* Gulasz drobiowy z pieczarkami w $mietanie (z kasza lub ztotym ryzem)




